SGD-ESV/E-48

Lebensmittelbetrieb — Milch-Zulassung
Antrag auf Zulassung / Antrag auf Anderung oder Erweiterung

Amt der OO Landesregierung Zum Ausflllen, Bearbeiten und

Direktion Soziales und Gesundheit

Speichern dieses Formulars benétigen
Sie das Programm Acrobat Reader.

Abteilung Ernahrungssicherheit und Veterinarwesen Wichtige Hinweise zur

Bahnhofplatz 1
4021 Linz

Nutzung von PDFE-Formularen

Bitte vollstandig ausfiillen und Zutreffendes auswahlen () = eine Auswahimégiichkeit, || = mehrere Auswahimsgiichkeiten)
Unterlagen bitte nur in Kopie vorlegen — Originale kdnnen nicht retourniert werden!

O Antrag auf Zulassung als Milchverarbeitungsbetrieb und Erteilung einer Zulassungsnummer
gemal § 10 Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG)

O Meldung einer Anderung gemaR § 4 Lebensmittelhygiene - Zulassungsverordnung
O Antrag auf Erweiterung einer bestehenden Zulassung

1. Antragstellende Person

1.1 Personliche Daten

1.2 Kontaktdaten

1.3 Anschrift

2. Unternehmen

2.1 Unternehmensdaten

2.2 Anschrift

2.3 Unternehmerin / Unternehmer

Stand: Méarz 2022

Hinweis: “Antragstellende Personen” sind Lebensmittel-Unternehmerinnen/-Unternehmer

Vorname

Familienname / Nachname

E-Mail

Telefon

Stralle Nummer

PLZ Ort

Hinweis: “Unternehmen” sind solche, die eine mit der Produktion, der Verarbeitung und dem Vertrieb von Lebensmitteln zusammenhéngende Tétigkeit ausfiihren

Name / Bezeichnung

Nummer (Untemehmen: Firmenbuchnummer, Verein: Vereinsregisternummer, Landwirtschaftlicher Betrieb: Betriebsnummer, Sonstiges: Registernummer)

Stralte Nummer
PLZ Ort

Angaben (ber den/die Unternehmerin oder die Unternehmer, oder die zur Vertretung nach aulBen befugte/n Person/en

Name Geburtsdatum Funktion im Unternehmen
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3. Betrieb Hinweis: “Betrieb” ist jede Einheit eines Unternehmens

3.1 Betriebsdaten Name / Bezeichnung

Stralle Nummer
PLZ Ort

3.2 Betriebsverantwortlichkeit Angaben zu der Person oder den Personen, die fiir Produktion, Be-, Verarbeitung und Lagerung verantwortlich ist oder sind (Angaben zum verantwortlichen
Beauftragten gem. § 9 VStG)

Name Geburtsdatum Funktion im Unternehmen

3.3 Betriebsart ] Herstellung von pasteurisierter Trinkmilch aus Rohmilch eigener Tierhaltung
[] Herstellung von nicht fermentierten fllissigen Milcherzeugnissen aus Rohmilch eigener Tierhaltung
] Herstellung von Speiseeis aus Rohmilch eigener Tierhaltung

] Herstellung von Milch und/oder Milcherzeugnissen aus Rohmilch nicht eigener Tierhaltung

|| Sammeln von Rohmilch und/oder Kolostrum

[] Bearbeitung und/oder Verarbeitung von Milcherzeugnissen aus zugelassenen Betrieben
zu anderen Milcherzeugnissen (z. B. schneiden, reiben, veréndern, verpacken, umpacken)

3.4 Wirtschaftsweise O konventionell O biologisch

4. Angaben bei Erweiterung einer bestehenden Zulassung

4.1 Bestehende Zulassung Zulassungsnummer
Betriebsart

4.2 Erweiterung Aufnahme der erweiterten Tatigkeit (patum)

Beschreibung der Erweiterung

5. Eigenkontrolle

5.1 Untersuchungen Produkte/Umfeld
Welche Produkt- und Umfelduntersuchungen sind vorgesehen, bzw. geplant (VO (EG) 2073/2005)?

6. Wasser
6.1 Wasserversorgung [l Anschluss an die 5ffentliche Wasserversorgung, ohne weitere Aufbereitung
D Eigenwasserversorgung (letzter Befund der jéhrlichen Untersuchung einer autorisierten Untersuchungsanstalt liegt bei)
7. Handel

7.1 Warenverkehr (Angaben (iber den Warenverkehr mit in der VO (EG) Nr. 853/2004 genannten Erzeugnissen zwischen Osterreich und anderen Mitglied- oder Vertragsstaaten der EU oder EWR-Staaten)
[] Erzeugnisse werden nur lokal / regional in Verkehr gebracht
] Erzeugnisse werden nur in Osterreich in Verkehr gebracht

] Erzeugnisse werden in folgenden Staaten in Verkehr gebracht:

Art und Menge der beabsichtigten Ausfuhr von Erzeugnissen:

(| Vertrieb von selbst produzierter/n Milch und/oder Milcherzeugnissen Uber den GroRhandel

[ | Internethandel / Versandhandel
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Erforderliche Unterlagen
Bitte Ubermitteln Sie keine Originalunterlagen, da diese nach elektronischer Erfassung nicht retourniert werden kénnen.

1.

Plan (Skizze) Uber die Lage der Produktions-, Bearbeitungs-, Verarbeitungs- und Lagerraume mit Position der Maschinen
und Gerate, woraus der Produktfluss und die Personalbewegung ersichtlich sind.
Tipp: Produktfluss beschreiben (farbliche Unterscheidung roh/essfertig), Personalbewegung beschreiben oder einzeichnen (reiner/unreiner Bereich), Bereiche rein/unrein farblich darstellen, ...

D Ubersichtsplan (SkiZZG) vom Betrieb Iiegt bei (z. B. Stall, Milchkammer, Verarbeitungsraume, Lagerrdume, Verkaufsbereich)

[_|Plan (Skizze) vom Verarbeitungsraum mit Position von Maschinen und Geraten liegt bei.

Auflistung der maschinellen Ausstattung und Geréte entsprechend des Produktionsflusses
Beispiele: Rohmilchtank, Transporttank, Pasteur (Hersteller, Type, Seriennummer), Eiswasseranlage, Mischgeféle, Eismaschine, Abfiillanlage, Kiihlanlage.

(| Eine Auflistung / ein Plan liegt bei.

Produktionsbedingungen

In den Be- und Verarbeitungsbereichen wird der guten Hygienepraxis (GHP) und den Grundsatzen des HACCP entsprechend, wie
sie beispielsweise in den Leitlinien fur ,bauerliche Milchverarbeitungsbetriebe” und ,mikrobiologische Kriterien fur Milch und Milch-
erzeugnisse” beschrieben sind (abrufbar unter: www.verbrauchergesundheit.gv.at), produziert. Die Bestandsaufnahme, laufende
Uberpriifung und das rechtzeitige Erkennen von allfélligen Gefahren liegt in der Eigenverantwortung des Unternehmers.

[_|Eine Beschreibung der Produktionsbedingungen, die Gefahrenanalyse
und die identifizierten CCPs (kritischen Kontrollpunkte) liegt / liegen bei.

Herstellungsablaufe
Fir jedes Produkt bzw. jede Produktgruppe, das im Zusammenhang mit der Zulassung steht, ist ein Herstellungsablauf zu
erstellen und beizulegen. Folgende Herstellungsablaufe liegen bei:

[] Herstellung pasteurisierte Trinkmilch
] Herstellung nicht fermentierte Flissigmilchprodukte (z.B. Kakaomilch/Trinkkakao)
] Herstellung Speiseeis aus Rohmilch
] Herstellung

[] Herstellung

|| Herstellung
Hinweise:

® Herstellungsprotokolle mit laufenden Aufzeichnungen dienen dem Nachweis der ordnungsgemaBen Produktion

® Produktspezifikationen fiir zugekaufte Hilfsstoffe und Zusétze im Sinne der Riickverfolgbarkeit sind aufzubewahren (z.B. Kulturen, Lab, Zutaten)

® Konformitatserkldrung bzw. Konformitétsbescheinigungen fiir verwendete Materialien mit direktem Lebensmittelkontakt sind aufzubewahren (z.B. Pasteur, Schlduche, Verpackungsmaterial)

bei Eigenwasserversorgung: letzter Befund der Wasserversorgung einer autorisierten Untersuchungsanstalt

Reinigungs- und Desinfektionsplan
Beschreiben Sie (5w) die Durchfiihrung:

» wer: wer (Person oder Funktion) ist fur die Durchfiihrung der Reinigung und Desinfektion zustandig und verantwortlich

« was: Rdume, unterschiedliche Oberflachen (z. B. Boden, Wande, Decken, Fenster und Turen), Anlagen, Einrichtungen,
Gerate, Utensilien

+ womit: Reinigungs- und Desinfektionsmittel benennen und deren Wirkungsweise (z. B. alkalisch, sauer, alkoholisch), zu
verwendende Reinigungsutensilien

« wie: Vorgangsweise, z. B. vorreinigen, Warm- Kaltwasser, RM Konzentration, Einwirkzeit, Nachbehandlung (z. B. mit kla-
rem Trinkwasser nachspulen, trocknen)

+ wann, wie oft: z.B. taglich im Anschluss an die Produktion, wéchentlich, monatlich, je nach Bedarf ofter

D Ein Reinigungs- und Desinfektionsplan liegt bei. Hinweis: Sicherheitsdatenblétter der Reinigungs- und Desinfektionsmittel liegen zur Einsichtnahme auf.

Schadlingsbekdampfungsplan

Beschreiben Sie: Welche Schadlinge werden bekampft (muss zumindest Nager, Schaben und Fluginsekten umfassen)? Wel-
che Schadlingsbekdmpfungsmittel werden verwendet? Wer wird die Schadlingsbekampfung Uberpriifen und dokumentieren?
Wer ist fir die Schadlingsbekampfung verantwortlich

|| Ein Schadlingsbekampfungsplan liegt bei.

Hinweise:

® Bei Beauftragung einer Schédlingsbekdmpfungsfirma ist der abgeschlossene Vertrag sowie das Erstbegehungsprotokoll zur Vorlage aufzubewahren.

® Sicherheitsdatenblétter der Schadlingsbekdmpfungsmittel liegen zur Einsichtnahme auf

HygienemaBnahmen

Darstellung der innerbetrieblichen HygienemafRnahmen inklusive Personalhygienemal3nahmen: Wie ist die Vorgehensweise bei er-
krankten Mitarbeiterlnnen? Liegt die von den Mitarbeiterinnen unterschriebene ,Leitlinie zur Sicherung der gesundheitlichen Anforde-
rungen” auf? Erhalten die Mitarbeiterlnnen Anweisungen, wie sie sich im Arbeitsprozess zu verhalten haben? Wird eine Arbeitsklei-
dung zur Verfiigung gestellt? Wie erfolgt die Reinigung? Gibt es Umkleidemdglichkeiten und Sanitarbereiche fiir die Mitarbeiterinnen?

|| Eine Beschreibung der beabsichtigten HygienemalRnahmen liegt bei.
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9. Aus- und Fortbildungssystem
Angaben Uber das Aus- und Fortbildungssystem fiir das mit Produktion, Bearbeitung, Verarbeitung und Lagerung befasste
Personal: Welche Ausbildungen haben die Personen? (Beilage der Zeugnisse bzw. Kursbestatigungen fur Allergenschulung,
jahrliche Personalschulung, Fachausbildungen, usw.) Gibt es geplante Aus- und Weiterbildungen? Wie oft erfolgt eine Schu-
lung und wer fihrt die Schulung (z. B. auch die Ersteinschulung neuer Mitarbeiter) durch (siehe Leitlinie Personalschulung)?
Wie wird der Schulungserfolg Uberpruft?

[_|Eine Beschreibung sowie etwaige Bestatigungen liegen bei.

10. Entsorgung tierischer Lebensmittel
Angaben Uber die Entsorgung von tierischen Lebensmitteln gemal dem Tiermaterialiengesetz-TMG, BGBI. | Nr. 141/2003
idgF. iVm. VO (EG) 1069/2009 idgF.; Abfalle tierischer Herkunft (Kat. 2 und Kat. 3) sind an einen dafur registrierten/zugelasse-
nen Entsorgungsbetrieb abzugeben (ausgen. Ursprungsbetrieb).

|| Eine Ubernahmevereinbarung liegt erforderlichenfalls bei.

11. Riickverfolgbarkeit

Angaben Uber das/die Verfahren fiir die Umsetzung der Riickverfolgbarkeit (gem. Artikel 18 u. 19 der VO (EG) Nr. 178/2002)
im Hinblick auf Vertriebswege (Lieferanten, Abnehmer), Menge und Datum der Auslieferung, MalRnahmen bei nicht sicheren
Lebensmitteln, Bezugsnummer zur Identifizierung der Partie, der Charge bzw. der Sendung.
Siehe auch: Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 931/2011 der Kommission vom 19. September 2011 iiber die mit der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Européischen Parlaments und des Rates festgelegten
Riickverfolgharkeitsanforderungen an Lebensmittel tierischen Ursprungs
Empfehlung: Leitlinien zur Umsetzung der Riickverfolgbarkeit bei Lebensmitteln gemaB Art. 18 und 19 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europdischen Behérde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit vom 28. Jénner 2002 (V 178/2002)
[] Angaben Uber die Riickverfolgbarkeit liegen bei.

Hinweis:

Eine Bearbeitung ist nur dann maglich, wenn alle erforderlichen Unterlagen (in Kopie) angeschlossen sind.

8. Zustimmungserkldrung

Bekanntgabe von Anderungen

GemaR § 4 Lebensmittelhygiene-Zulassungsverordnung haben Lebensmittelunternehmer jede wesentliche Anderung der fiir
eine Zulassung maRgebenden Umstande unverziiglich dem Landeshauptmann unter Beibringung von Unterlagen schriftlich
oder elektronisch zu melden, wie insbesondere:

* Namens- und Adressanderung

+ Anderung betreffend verantwortliche Personen gemaR § 2 Abs. 2 Z 1 lit. bund Z 2;
+ Anderung der Betriebsart;

+ wesentliche Anderung der Produktionsbedingungen;

+ wesentliche Anderung der baulichen Bedingungen des Betriebes

Zustimmung Ich stimme der elektronischen Kommunikation per E-Mail zu. Ouda O Nein
Datenschutz Informationen zum Datenschutz finden Sie unter: www.land-oberoesterreich.gv.at/datenschutz
Hygieneleitlinien Die aktuellen Hygieneleitlinien sind unter www.verbrauchergesundheit.gv.at zu finden.
Ort, Datum Unterschrift
Formular zuriicksetzen Formular drucken
Kontakt / Einreichung

Fiir Riickfragen oder zum Einreichen des Formulars:

. Anschrift Amt der O6. Landesregierung
Direktion Soziales und Gesundheit
Abteilung Ernahrungssicherheit und Veterindrwesen
4021 Linz « Bahnhofplatz 1

. Telefon (+43 732) 77 20-142 72
. Fax (+43 732) 77 20-21 42 59
. E-Mail la.esv.post@ooe.gv.at
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